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Brioche au beurre 550¢€ - ]
Pain de mie nature
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Tourte d’alouette bio 5,10 €
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Pain nordik
Pain de campagne

Pain au noix
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Seigle royal 2,70 € o)
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Pavé fruits secs 7,00 € ¢ "
Pave fruits =
Pain « concours » d’antan bio 7,00 € R s
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La boulangerie sera ouverte e 22, 23 et 24 Décen N
T Fermeture exceptionnetle €25 & .
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Vos commanges pour le 24 Déecembre 2021 - o - ‘e -y
o Biscuit roulé créme au beurre allégée .

Nos Biuches oe Noél

f q VLe laille 1:4 3 6 personnes, Tallle 2 . 6 a 8 personnes, T_ajlle 3:8a10 perspnnes Y

Biscuit cuillere, chantilly vanille mascarpone
mousse et brisures aux marrons,

f

Grand-Marnier avec écorces

d'orange _
’ -4 . ¥
L étpLle | 'R -
Pate sablée a I'amande, biscuit joconde au » - 4 "
citron vert, marmelade et crémeux - . |
exotique, molsse aux fruits rouges. * P . 4 8N A
r Praliné aux éclats damandes
", 1 . et noisettes’ 3§ .
L_'I' am_,LtLé ‘ . ’ . e
Dacquoise amandes,croustillant feuilletines i
, au praline, meusse au chocolat noir v 3

« Macaé » pur.Bresil et mousse légére au’ - \ 3
. . I ’ ’ . ' -
chacolat au lait « Tanariva ». . : - : + Cafe aux eclats de féves de cacao
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Biscuit chocolat, croustillant au caramel fleur ?
de sel, caramel mou-tendre au beurre salé,¥- ._ "
creme a la vanille, panha cota au caramel et » — _ - * 5. | $
mousse chocolat « Araguani » 72%. | g T an kT o ‘ ol B
K ot ‘L. . Ghocolat force NOITe avec copeaux
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Biseuit sans farine, au cacao, mousse chocolat
noire « Macaé » purBresil. (Sans gluten).
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Biscuit chocolat, croustillant au caramel fleur de* ~§
sel, caramel mou-téndre au beurre salé, créme
& la vanille, panna cota au caramel et mouséé
chocolat « Aragdani » 72%. |
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